
11日（土）・12日（日） 1８日（土）・1９日（日）

鉋削りコンテスト 実演  包丁研ぎ

体験ものづくり

鉋で薄く削れた人に賞品を
進呈！※長さ1ｍ以上の鉋屑が対象　
時間 /①11：00～　②14：00～

三条鍛冶職人による職人技で使い込んだ包丁
も切れ味がよみがえる！
※料金は包丁の状態や大きさによって変わります
※包丁の状態によりお受けできない場合もございます
※出来上がりまでにお時間をいただきます
※柄の交換の場合は後日お引渡しとなります

実演  まな板削り

越後三条削ろう会による職人技で
まな板をツルピカに！
※料金は状態や大きさによって変わります
※ご家庭用の木製まな板に限ります。まな板の厚み
　や状態によりお受けできない場合もございます
※受付の状況により出来上がりまでにお時間をいた
　だきます

受付時間　15:00まで 

体験料 1,000円

体験料 無　料

受付時間　15:00まで 

【開始時間】11月18日（土）
　①11：00～
　②13：00～
　③14：00～
【所要時間】　約30分程度
【定　　員】　各回4名

各日
50枚
限定

片面 500円～

１丁 800円～　お一人様3丁まで

木の葉の箸置きづくり 講師：大岩信夫氏（大岩彫金） 
にいがた県央マイスター

銅板に彫金をしてオリジナルの銅製箸置きをつくろう！

事前予約可能
ＴＥＬ0256-32-2311

【開始時間】11月1９日（日）
　①11：00～
　②13：00～
　③14：00～
【所要時間】　約30分程度
人数が多い場合はお待ちいただくこ
ともあります。お持ち帰り不可

【定　　員】　各回2名

鎚起銅器づくり体験 講師：細野五郎氏
　　　にいがた県央マイスター

燕の伝統工芸「鎚起銅器づくり」を体験してみませんか？

各日
300丁
限定

薄さに挑戦！職人の技を体感しよう！

参加費

無料

燕三条じばさん

体験・体感フェア
11/11（土）～ 19（日）

９：３０～１７：３０（イベント毎に終了時間は異なります）

会場：道の駅　燕三条地場産センター



LINE X 交通アクセス

友だち募集中！友だち募集中！ #フォロワー募集中#フォロワー募集中

地元人気グルメ
11月13日～14日、16日～19日

11月11日～12日、18日～19日

さかたや

焼きだんご・たこ焼き
伝統の味「さかたや」の味をお楽し
みください

さかたや

焼きだんご・たこ焼き
伝統の味「さかたや」の味をお楽し
みください

マルト長谷川工作所

抜群の切れ味
工具を使って作ってみよう！
アクセサリーワークショップ

マルト長谷川工作所

抜群の切れ味
工具を使って作ってみよう！
アクセサリーワークショップ

ふーど工房ゆうこ

昔ながらの手作り笹団子
ふーど工房ゆうこ

昔ながらの手作り笹団子

ペルジュ企画

燕三条銘菓など
ペルジュ企画

燕三条銘菓など

11月11日～19日

11月14日

小林工業

カトラリー名入れサービス
期間中対象のカトラリー
ご購入で、無料イニシャル
やお名前をお入れします
ご来館の記念にマイカト
ラリーはいかがでしょうか

11月16日～17日

ヨシカワ

EAトCO シリーズ
楽しく料理をつくる、そして食べる
テーマは「 EAT+COOKING 」
キッチンからダイニングへ、ボー
ダレスに楽しさ、心地良さを演出してくれる
道具を創りたいそんな想いから生まれた
「ＥＡトＣＯ」シリーズです

ヨシカワ

EAトCO シリーズ
楽しく料理をつくる、そして食べる
テーマは「 EAT+COOKING 」
キッチンからダイニングへ、ボー
ダレスに楽しさ、心地良さを演出してくれる
道具を創りたいそんな想いから生まれた
「ＥＡトＣＯ」シリーズです

11月16日～17日

片岡製作所

包丁販売
厳しいプロの意見に耳を傾けながら、機能や
耐久性に優れた包丁を作り続ける老舗専門
メーカー
包丁だけでなくメンテナンス用のシャープナー
も高評価です。

11月15日～17日

プラスワイズ

燕三条鉄シリーズ　他
鉄分入りコーヒーやコーラなどをはじめ
とした鉄シリーズにノンアルクラフト
ビールも仲間入り！
燕三条ならではの鉄製品をお試し
ください

11月15日～16日

11月11日～19日

地元燕三条企業販売

地場産センター交流販売 今治地域地場産センター
雲ごこちフェイスタオル
ふかふか、ふわふわ、まるで雪のよう
な心地よさ
めざしたのは日本一のやわらかさ
もちろん今治タオルならではの吸水性
も持ち合わせています

日本の伝統色フェイスタオル
日本の伝統色をリバーシブルで取り入れた
とても上品なタオルです　とても柔らかく
優しい肌触りで、独特の色味をお楽しみく
ださい

みかんジュース各種
水一滴も加えず、濃縮還元していない
味の濃いストレートジュースです

瀬戸の晴れ姫 飲むゼリー
糖度１２以上の今治産「はれひめ」
を使用したゼリーです
特有のオレンジのさっぱりした香り
と濃厚な味わい・酸味と甘味のバラ
ンスがとれたジューシーな柑橘です。

５00 ｍｌ５00 ｍｌ

問い合わせ　燕三条地場産業振興センター　物産観光・施設課
三条市須頃 1－17　TEL0256－32－2311
※価格はすべて税込です。　※イラスト・写真はイメージです。


